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Introduction  

Durant ces dernières années l’élevage intensif de volailles a évolué dans de nombreux 

pays pour répondre à la demande mondiale croissante de viande de volaille, en particulier en 

Algérie, pour plusieurs raisons, y compris une source importante de protéines animales, son 

faible coût et son taux de croissance rapide ( Aggad et al., 2010; Allaoui, 2011 ;  Boutrid, 

2019 ; Kaci, 2014; Ungemach et al., 2006 ). 

Les antibiotiques sont parmi les substances les plus couramment utilisées pour 

améliorer la production et augmenter les profits des fermes avicoles (Aggad et al., 2010 ; 

Ungemach et al., 2006 ). 

 Les antibiotiques sont utilisés dans de nombreux domaines de prévention et de 

thérapeutique ou comme additifs alimentaires (Addali, 2013 ; Hakem et al., 2013 ; 

Stoltz.2008). 

Leur utilisation a des effets positifs sur les exploitations si elles sont correctement 

utilisées, notamment en réduisant la mortalité et la morbidité, et améliorer la productivité du 

cheptel et assurer sa continuité et en stimulant la croissance (Malki , Moumene, 2016). 

Ils ont également des effets indésirables graves qui menacent la santé des 

consommateurs en cas de mauvais traitements, entraînant ; accumulation de ces antibiotiques 

dans les produits animaux. Ces accumulations et résidus d’antibiotiques conduisent à 

l’émergence de bactéries résistantes aux antibiotiques et à leur risque de transmission à 

l’homme par la consommation de produits animaux traités aux antibiotiques, l’apparition de 

la sensibilité des consommateurs à ces antibiotiques et l’effet cancérogène et la toxicité 

directe  (Aggad et al. ,2010 ; Mathlouthi et al, 2002 ; Ungemach et al., 2006). 

 Le non-respect du délai de retrait, les surdoses et les médicaments à action prolongée 

sont la cause des résidus inacceptables dans les aliments d’origine animale (Berghiche et al., 

2018). 

Cette étude permet de mettre en lumière le danger du mésusage des antibiotiques, 

notamment en aviculture, et de montrer ses effets négatifs sur le consommateur, et de 

proposer des solutions et alternatives afin d'obtenir des résultats satisfaisants pour les éleveurs 

et les consommateurs.  Ainsi que pour évaluer l'effet du traitement thermique et de la 

congélation sur la présence de ces résidus dans les denrées alimentaires. 
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 La mise en forme proposée pour ce document s’agit d’une étude théorique résulte 

d’une synthèse des travaux en relation avec notre thématique recherchée. Ainsi, ce travail est 

présenté en deux parties : 

  - La partie théorique est consacrée à une étude bibliographique dans laquelle nous           

avons résumé quelques informations indispensables sur les résidus d'antibiotiques dans les 

viandes des volailles. 

  - La partie expérimentale résulte d’une synthèse compilant des publications des 

recherches réalisées en relation avec notre étude. 

  Le manuscrit s’achève par une conclusion avec quelques perspectives offertes par les 

différents résultats obtenus à partir de l’analyse des articles scientifiques utilisés pour la 

synthèse de cette étude. 
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Chapitre 1 : Généralité sur les résidus d’antibiotiques 

1.1. Définition du résidu (Résidus de médicaments vétérinaires)  

   Ils représentent ensemble des substances pharmaco-logiquement actives (principes 

actifs, excipients ou Produits hydrolyse), ainsi que les métabolites restant dans aliment obtenu 

par animal (Kölbener et al., 2005) in (Zeghilet.2008). Peuvent également être considérés 

comme des effets indésirables des traitements médicamenteux et antibiotiques pouvant nuire à 

la santé humaine. Sa présence dans les aliments d’origine animale peut être liée aux 

antibiotiques thérapeutiques que animal reçoit au cours de sa vie, permettant utilisation 

d’antibiotiques chez les animaux d’élevage comme traitement thérapeutique, prophylactique, 

métaphylaxique ou comme additif alimentaire (Hsieh et al., 2011). 

1.2. Usages des antibiotiques  

1.2.1. Utilisations des antibiotiques (en médecine vétérinaire)  

Les antibiotiques peuvent être utilisés en thérapeutique de quatre manières différentes et 

à des fins différentes : (Bezoen et al,.1999 ; Jacquemin, 2006) in  Zeghilet (2008) 

- Pour le traitement des animaux cliniquement malades et éviter la mortalité : car il 

affecte la réduction des souffrances, excrétion des bactéries et la restauration de la production 

(lait et viande), permettant parfois un traitement bactérien lors de l’infection (zoonose) 

(Bezoen et al,.1999 ; Jacquemin, 2006) in  Zeghilet (2008) 

- En cas d’infection de masse sévère : dans les élevages très nombreux et au stade aigu, 

avec des éléments identiques suffisants pour incriminer une ou plusieurs bactéries,  l’ensemble 

du groupe d’animaux est traité. Les personnes détectées et sans signes cliniques (sains ou en 

pouponnière) sont traitées en même temps (métaphylaxie) Les animaux exposés à un stress 

infectieux peuvent être traités pendant ils sont en pouponnière ou lorsque les manifestations 

cliniques sont totalement confidentielles (Bezoen et al,.1999 ; Jacquemin, 2006) in  Zeghilet 

(2008) 

- Administrer des antibiotiques aux animaux soumis à une pression de contamination 

régulière et connue pendant les périodes critiques de leur vie L’antibioprophylaxie est utilisée 

lors d’une intervention chirurgicale pour prévenir les infections bactériennes selon une 

condition médicale spécifique et doit être temporaire (Bezoen et al,.1999 ; Jacquemin, 2006) 

in  Zeghilet (2008) 
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- Ils ont été utilisés dans les aliments comme additifs pour améliorer la croissance et le 

développement par l’ARF ou l’AGP à des doses très faibles et non thérapeutiques. Tous les 

agents chimio thérapeutiques non utilisés en médecine humaine pour réduire le risque de 

sélection pour la résistance aux antiviraux (Bezoen et al,.1999 ; Jacquemin, 2006) in  Zeghilet 

(2008) 

1.2.2. Utilisation à des fins thérapeutiques (Traitement des animaux infectés) 

 (Zanditenas, 1999). Objectif : obtenir un traitement pour les animaux cliniquement 

malades et éviter la mortalité, il a pour effet de rétablir la production (lait et œufs), de soigner 

les animaux infectés, et ainsi un traitement thérapeutique peut prévenir la contamination 

humaine (Sérieys, 2004). 

1.2.3. Utilisation en métaphylaxie  

Une procédure à suivre lorsqu’une infection de groupe hautement contagieuse a été 

auto-déclarée (dans une culture) et qu’une grande proportion d’animaux malades a des 

éléments identiques suffisants pour incriminer la bactérie (l’ensemble du groupe est traité). 

Combien de fois les personnes qui ont été infectées mais sans symptômes de signes cliniques 

sont traitées en même temps que celles qui sont déjà malades, car il est également probable 

qu’elles développeront des symptômes dus au contact avec des animaux malades (Millemann, 

2002) in (Stoltz, 2008) 

1.2.4. Utilisation en antibioprévention  

Elle repose sur les antibiotiques sur le principe de prescrire un traitement aux personnes 

avant que l’infection ne se produise (en cas d’exposition à une forte infection). Ils 

comprennent : le stress (tel que la vaccination, le transport et le mélange d’animaux ou la 

chirurgie pour prévenir les infections bactériennes).Ainsi, la principale différence entre la 

métaphylaxie et la prévention est : Lors D’un traitement préventif, il n’y a pas de microbe 

impliqué mais seulement un facteur de risque (Maillard, 2002). 

1.2.5. Utilisation en tant qu’additifs alimentaires  

Les antibiotiques régulateurs des plantes  ou antibiotiques facteurs de croissance 

(AFC).sont considérés comme des antibiotiques, administrés à faible dose dans l’alimentation 

animale et ne sont pas bactéricides, mais ils ont un effet régulateur sur la flore intestinale, ce 

qui conduit à une meilleure absorption des aliments, ce qui en tour conduit à une 

augmentation de la vitesse de croissance et de gain de poids dans les plus brefs délais 

(Sanders, 2005), (Source AFSSA, 2006) in (Stoltz,2008) 
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1.3. Nature et propriété des résidus  

La nature chimique des résidus : des déchets est fortement conditionnée par 

l’identification des méthodes de biotransformation et de criblage et a permis de distinguer 

deux grands types de déchets : les résidus extractibles et non extractibles car cela dépend des 

possibilités de passage des composés étudiés dans les solvants d’extraction. Ils représentent 

l’ensemble des substances pharmaco-logiquement actives (principes actifs, excipients ou 

produits d’hydrolyse), ainsi que les métabolites restant dans l’aliment obtenu par l’animal. 

(Kolner et al., 2005) Les résidus dans les aliments d’origine animale, les composés souches et 

les métabolites ainsi que les impuretés liées aux médicaments (Chataigner, 2004) 

1.3.1. Les résidus extractibles ou « libres »   

Représentent une partie qui peut être extrait des tissus ou fluides biologiques au moyen 

de divers solvants (avant et après dénaturation macromoléculaire). Les composés en question 

sont le principe actif principal et ses métabolites en solution avec des fluides biologiques ou 

liés par des liaisons non covalentes, et donc mutables avec des biomolécules. (Premiers 

résidus). (Dziedzic, 1988). 

1.3.2. Les résidus non-extractibles ou « non libres 

 Elles forment d’énormes complexes moléculaires avec les protéines. Ces résidus liés 

ont une demi-vie assez longue et constituent la majeure partie des résidus retardés, la fraction 

de résidus restant dans les échantillons de tissus analysés après séparation des résidus libres.  

Après destruction quasi complète des protéines, leur nature peut être déterminée (par 

hydrolyse enzymatique ou acide) (Dziedzic, 1988). 

1.4. Propriétés des résidus  

1.4.1. Le concept de biodisponibilité et de relais de biodisponibilité  

 La biodisponibilité représente la biodisponibilité résiduelle pour le consommateur ou 

secondaire d’un médicament chez l’animal, qualifiée de primaire qui permet le potentiel 

d’absorption gastro-intestinale des résidus médicamenteux présents dans un aliment d’origine 

animale. Il est défini par la Food and Drug Administration (FDA) par : « Les résidus 

biologiquement admissibles sont proportionnels aux composés, molécules primaires ou 

métabolites absorbés au niveau du tractus gastro-intestinal et peuvent être trouvés dans les 

cellules gastro-intestinales, les fluides biologiques ou le dioxyde de carbone exhalé. ” Selon la 

nature du résidu (libre ou restreint) la biodisponibilité ne sera pas la même : le résidu 

extractible est supérieur à la part du résidu associé, elle peut être appréciée par la 



Chapitre 1                                                           Généralité sur les résidus d’antibiotiques 

 

6 
 

biodisponibilité totale du résidu total dite « biodisponibilité migratoire ». Qui nécessite un 

animal relais (Dziedzic, 1988). 

1.4.2. Concept de disponibilité toxique   

Métabolites connus pour être toxiques, généralement extractibles et relativement bio 

disponibles. La disponibilité toxique est donc toujours quelque chose à craindre et les résidus 

de liaison sont généralement peu bio disponibles (Dziedzic, 1988).Ainsi, leur disponibilité 

toxicologique est faible et les résidus limitant la réponse immunitaire de l’organisme, qui 

conduisent à une réaction allergique, sont difficilement accessibles (Labie, 1982). 

1.5. L’administration d’un médicament antibiotique  

L’émergence de résidus d’antibiotiques dans la viande provenant de traitements ou 

d’autres médicaments que l’animal a reçus au cours de sa vie, car tous les traitements 

médicamenteux ne provoquent pas de résidus dans la viande, dont la présence dans les 

muscles ou les tissus animaux dépend des propriétés pharmacocinétiques du médicament, là 

où il est pris par voie administrative. Ainsi les antibiotiques peuvent être administrés par voie 

orale ou parentérale et locale : collyres, pommades, extrémités féminines et surtout 

préparations intra-sénaires très largement utilisées pour le traitement et la prévention des 

mammites des ruminants.( Source AFSSA, rapport Farm,2006 ; Fabre et al, 2002 ) in 

(Stoltz,2008) 

1.6. Facteurs de variation de l’activité des résidus   

La différence des principaux facteurs la rendait dépendante lors de l’activité des résidus 

(lors du transit intestinal) de la nature de la microflore intestinale et des conditions locales 

propres à chaque partie de l’intestin (Fiscus-Mougel, 1993) : 

Agent de dégradation des molécules résiduelles (par les enzymes produites par les 

bactéries intestinales). 

1.6.1 Facteur anaérobie  

Pour la plupart des antibiotiques (l’activité antibactérienne est significativement plus 

faible en anaérobie qu’en aérobie). 

- le pH modifie l’activité antibiotique car certains antibiotiques sont détruits dans 

l’estomac (pénicilline G. β-lactame), les tétracyclines et le triméthoprime ont une meilleure 

activité antibiotique à pH plus bas, à l’inverse les aminoglycosides légèrement acides sont 

plus actifs à pH alcalin (Fiscus-Mougel , 1993) 
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1.6.2. Facteurs de persistance des résidus  

 En fonction de plusieurs facteurs, la stabilité du résidu varie : (l’antibiotique lui-même, 

la forme pharmaceutique, les modes d’injection, site d’injection, dose injectée, sévérité de 

l’irritation locale, facteurs liés à l’animal) (Chataigner et Stvens ,2005). 

1.7. Devenir des résidus chez l’homme   

Les résidus présents dans les aliments subissent au cours du transit intestinal du 

consommateur des phénomènes de dilution (selon la taille de l’intestin), des phénomènes 

d’absorption ou des biotransformations diverses  (Fiscus-Mougel, 1993). 

1.7.1. Phénomène de dilution pour le système digestif   

C’est la première section fonctionnelle responsable (estomac et intestin grêle), où les 

résidus d’antibiotiques sont dilués par l’eau de boisson et les autres aliments et les sécrétions 

salivaires, l’estomac et les intestins : cela représente environ 8 litres par jour, ce qui a permis 

l’estimation du facteur de dilution entre (10-20) (Fiscus-Mougel, 1993). 

- Phénomène d’absorption : Certains résidus d’antibiotiques sont très absorbables et ont 

un faible effet sur la flore digestive. Il y a une forte concentration d’éléments non absorbés 

dans les parties distales du système digestif et donc le facteur de concentration du résidu 

devient d’environ (3 -5) en tenant compte du poids moyen des selles humaines quotidiennes 

(150 g). 

Ce rapport est important pour les antibiotiques peu absorbés comme les 

aminoglycosides, les antibiotiques polypeptidiques ou certains sulfamides (Fiscus- Mougel, 

1993). 

1.7.2.  Phénomène de fixation  

Est l’association émergente entre résidus et protéines fécales n’est pas bien connue, ou 

similaire à ce qui se passe dans le sérum, il est possible de penser que certains résidus 

d’antibiotiques se lient en partie aux protéines du contenu intestinal (Fiscus-Mougel, 1993). 
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Chapitre 2 : Les risques des résidus des antibiotiques dans la 

viande  de volaille 

2. 1. Risques pour la sante publique  

2.1.1. Risque de toxicité directe  

Les antibiotiques les plus toxiques et actuellement interdits (chloramphénicol et 

nitrofurane) .Nous constatons que les sulfamides sont toxiques pour les fœtus à fortes doses, 

car ces molécules passent dans le lait maternel et deviennent toxiques pour les nourrissons et 

ont des effets nocifs sur le matériel génétique (ADN), la reproduction, la fertilité, la toxicité 

pour le système nerveux et le système immunitaire (Shatiner et Stevens, 2005). 

    2.1.2. Réactions allergiques  

  Des personnes allergiques (risque très faible si les limites maximales de résidus sont 

respectées). En médecine humaine : L'allergie est un effet secondaire connu des antibiotiques 

(en particulier les bêta-lactamines), quant aux macrolides, ils provoquent peu d'effets 

secondaires. Compte tenu des très faibles niveaux de résidus dans l'organisme et comparés 

aux concentrations d'antibiotiques administrés lors d'un traitement ou d'une prophylaxie, il 

n'est pas certain qu'ils aient été à l'origine de la réaction allergique initiale d'un individu 

(Châtaigner et Stevens, 2005). 

   2.1.3. L’acquisition de résistances aux antibiotiques  

  (L’utilisation d'antibiotiques en médecine vétérinaire ou en médecine humaine) 

augmente le risque de développer des bactéries résistantes car les plus grands risques sont 

associés à certaines pratiques de gestion des antibiotiques (comme l'administration simultanée 

d'un produit à tout un troupeau ou sa gestion sur une longue période ou Utilisation excessive 

des mêmes antimicrobiens. Il n'y a pas de lien direct entre l'utilisation d'antibiotiques comme 

stimulateurs de croissance dans les élevages et l'émergence de la résistance aux antibiotiques 

chez l'homme (Klottens, 2006). 

2.1.4. Les autres effets pour l’homme dus à la présence de résidus d’antibiotiques  

  (Causés par des résidus de nature toxique et pharmacologique ayant un effet sur la 

microflore intestinale humaine) La Modification de sa composition par inhibition sélective ; 

La Promotion ou sélection de microorganismes résistants (concentrations de résidus 

inférieures aux LMR modifiant gravement la flore intestinale) (Scippo, 2008).comme la 
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Chloramphénicol (interdit en Europe chez les animaux d'élevage en raison du risque potentiel 

d'effets secondaires comme l'anémie aplasique chez l'homme). Il existe des modèles animaux 

in vivo dont l'objectif est d'évaluer les effets des doses thérapeutiques et des résidus de 

tétracycline sur la flore intestinale humaine et les altérations induites dans le microbiote 

intestinal, effet sur les populations fécales aérobies et anaérobies, modifications de certains 

paramètres métaboliques de la microflore et de la barrière contre Salmonella exogène 

(Châtaigner) a été maintenue. et Stevens, 2005). Outre l'effet cancérogène (certains 

médicaments ou leurs métabolites sont cancérigènes), l'administration répétée et prolongée de 

ces produits conduit au développement de carcinomes (Châtaigner et Stevens, 2005). 

2.1.5. Risques d’ordre technologique 

La présence d'antibiotiques dans le lait qui entraîne des accidents dans la production de 

fromage, de yaourt et d'autres produits de fermentation du lait, et leur présence dans la viande 

qui entraîne des accidents dans la production de salami et d'autres produits de fermentation de 

la viande  (Skibo, 2008). 

2.1.6. Risques pour l’environnement  

Après traitement aux antibiotiques : les animaux excrètent une petite partie de la dose 

administrée dans leur environnement (elle est surtout présente dans le fumier, dans les 

poussières en suspension avant qu'elle ne se décompose rapidement). Il existe de fortes 

variations de demi-vie selon les molécules : (ex : tyrosine (TYR) qui se dégrade beaucoup 

plus rapidement que l'oxytétracycline (OXT)). Ceci explique la persistance prolongée de 

certains antibiotiques dans l'environnement, où ils peuvent être présents dans les eaux de 

surface ou les rivières entraînant une pollution chimique de l'environnement, avec son effet 

sur la flore microbienne semblable aux plantes commensales, en particulier les antibiotiques 

qui sont sécrétés à très haute teneur. doses (Châtelet, 2007). Pour donner des antibiotiques, 

des mutants résistants sont sélectionnés dans la flore intestinale des animaux traités.  

2.1.7. Risques pour la santé animale  

 (Les antibiotiques utilisés dans le traitement sont peu toxiques) C'est leur avantage par 

rapport aux antiseptiques externes qui ne sont en aucun cas autorisés. Par conséquent, certains 

types d'antibiotiques ont une toxicité élevée qui empêche leur utilisation chez de nombreux 

animaux  (Puyt et Guérin-Faublee, 2006). 
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 C'est ce qu'on appelle les antibiotiques ioniques (comme le monensin), qui provoquent 

une cardiotoxicité importante. Indépendamment de la toxicité des organes directs de chaque 

antibiotique, tout traitement antibiotique nécessite que le praticien redoute avant chaque deux 

type d'effets indésirables comme un trouble de la flore digestive. et l'échec thérapeutique en 

choisissant la résistance (Puyt et Guérin-Faublee, 2006). 

2.2. Les paramètres fixés pour la protection du consommateur  

2.2.1. Limite maximale de résidu (LMR)   

Les limites maximales de sécurité pour les résidus de médicaments autorisés dans les 

aliments pendant la période de consommation humaine (Laurentie et Sanders, 2002). 

La consommation d'aliments d'origine animale dont la concentration en résidus de 

médicaments est égale ou inférieure à la limite maximale de résidus ne présente pas de risque 

pour l'homme (Laurentie et Sanders, 2002). 

Si la quantité de résidus de médicaments dans l'aliment est supérieure au niveau 

maximal autorisé, l'aliment est considéré comme frelaté et impropre à la consommation 

humaine (Laurentie et Sanders, 2002). 

2.2.2. La dose journalière acceptable (DJA)  

 La dose journalière acceptable (DJA) est la quantité totale d'une substance qu'une 

personne peut consommer chaque jour dans sa vie quotidienne et qui ne lui cause aucun 

dommage pour sa faune différente (Gysi, 2006) in (Boutrid, 2019) 

2.2.3. Le Délai d’attente  

C'est le temps entre la dernière administration de l'antibiotique à l'animal et le moment 

où aucun résidu n'apparaît dans ses tissus ou sa production. 

Le respect du délai d'attente permet de commercialiser des aliments avec des 

concentrations inférieures à la limite maximale de résidus afin de protéger la santé des 

consommateurs. Conformément à la directive 81/851/CEE, le temps d'attente est défini 

comme suit : « La période pendant laquelle l'animal traité ne doit pas être abattu ou les 

aliments produits par l'animal traité (lait, œufs, miel) ne peuvent être commercialisés pour la 

consommation humaine » (Gysi, 2006) in (Boutrid, 2019). 
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Chapitre 3 : Matériel et Méthode 

3.1. Matériel  

Nous avons réalisé une étude analytique basée sur un ensemble d'articles scientifiques 

sur les résidus d'antibiotiques dans la viande de volaille afin d'atteindre les objectifs 

recherchés. Cette étude s'est concentrée sur la viande, car c'est l'un des sources de protéines 

les plus importantes et les plus consommées par l'homme. 

Le choix de cette méthode d’étude est du aux conditions sanitaires de notre pays 

imposés par la pandémie de Covid 19. Donc nous avons effectué une recherche des articles 

scientifiques qui s’intéressent  à  notre thématique sur internet par l’utilisation de différents 

moyens et moteurs de recherche tel que : Google scholar, SNDL, HAL. Malgré les difficultés 

rencontrées lors de la recherche  (la majorité des articles nécessite un payement pour les 

téléchargés), on a réussi à la fin de télécharger 20 articles (voire annexe) ayant tous une 

relation étroite avec notre thème d’étude.    

Les articles téléchargés concernent des études réalisées  dans différent pays de monde, 

11 études ont été   réalisées en Afrique, les reste sont effectuées  en Asie. 

Les différentes études sont citées ci dessous :  

Une étude a été menée sur la présence éventuelle de résidus d'antibiotiques dans la 

viande de poulet de chair dans la willaya de Souk Ahras, Une enquête auprès des vétérinaires  

privés de la Wilaya soit un total de 15 prélèvements ( Berghiche et al., 2018). 

Autre étude visait à détecter les résidus d'antibiotiques et le pourcentage de leur 

présence dans la viande de volaille dans la ville de Dhamar en Yaman, et étudier l'effet du  

refroidissement, de la congélation et de la cuisson sur la présence de ces résidus, 80 carcasses 

de volailles abattues dans les magasins désignés pour la vente de viande de volaille, et de 

chaque carcasse a été prélevée Trois modèles représentant les muscles, le foie et les rênes, 

utilise cette étude comme un germe.(Bacillus Subtilis )test de détection de résidus 

d’antibiotiques dans la viande de volaille ( Al-Mashhadani, 2015) . 

Une étude a été réalisée sur les résidus d’antibiotiques dans le gésier et le foie des 

poulets dans différents points d’abattage et de commerce de Lubumbashi en RDC. 

Echantillons 67 issus de la volaille (Okombe et al., 2017). 



Chapitre 3                                                                                              Matériel et Méthode  

 

12 
 

        Étude réalisée sur la détection des résidus d'antibiotiques dans la viande de volaille en 

Pakistan. Au cours de cette étude , 80 échantillons de rein et de foie de volaille ont été 

prélevés et testés pour la détection de différents résidus d'antibiotiques à différents niveaux de 

pH : E coli à pH 6 , 7 et Staphyloccocus aureus à pH 8 et 9 (Sajid et al., 2016 ) . 

Une étude détecte la présence des résidus de ciprofloxacine dans les tissus de poulet et 

de dinde "cuisse, poitrine, foie et rein" et impacte des facteurs traitements thermiques comme 

(ébullition, congélation-20C°, grillade 170 à 180 °C, au four 60 à 65 °C , au micro-ondes 

800W , réfrigération 4°C) en Egypt. ( Hasanena et al., 2016 ). 

Autre étude a été menée dans l'État de Khartoum - Soudan pour dépister les résidus 

d'antibiotiques dans différents tissus de volaille (foie, rein et muscle). Au total, 221 

échantillons de tissus ont été prélevés sur des animaux abattus. Utilise cette étude comme un 

germe de bactéries, E.Coli, Staphylococcus aureaus et Bacillus subtilis. ( Elnasri et al., 2014). 

Étude a pour but la recherche des résidus d'antibiotiques dans le muscle du poulet de 

chair 71 échantillons de muscle du bréchet dans la région de center d’Algérie (  Baazize-Ammi 

et al, 2019 ). 

Une étude qualitative a été menée dans le sud du Bénin. L'étude a été menée dans vingt 

élevages de poules pondeuses des villes d'Abomey-Calavi, Ouidah et Porto Novo. L'enquête a 

identifié les antibiotiques utilisés par les agriculteurs. Dans chaque élevage, cinq poulets 

reformés prêts à être commercialisés ont été tirés au sort. Sur chaque oiseau, le sternum et la 

cuisse droite ont été prélevés.( Mensah et al., 2011). 

Enquête a été menée pour détecter les limites des concentrations de la présence des 

résidus d’antibiotiques dans les aliments d’origine animale, les aliments pour animaux et le 

sérum animal à la Division de la santé publique et de la sécurité alimentaire, Section des 

laboratoires et de la recherche. Les résidus de sulfamide, de gentamycine, de tétracycline, de 

chloromphénicol et de néomycine ont été étudiés pour la viande de volaille importée dans le 

gouvernorat de Bagdad ( Mhammed et al., 2017 ). 

Autre étude  basé sur des antibiotiques largement utilisés dans les élevages de poulets à 

griller  en Irak en raison de leur disponibilité et de leur faible coût, Au total, 107 échantillons 

ont été prélevés d’août 2013 à juin,2014 et les échantillons est les muscles des cuisses, le foie 

et les reins. (Ameen et al., 2019 ). 
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Une étude transversale a été menée pour estimer les résidus d’antibiotiques dans des 

échantillons de viande de poulet de différents districts du Népal. Un nombre égal 

d’échantillons de viande de poulet, 42 provenant chacun des districts de Kailali (province de 

Farwestern), Kaski (province de Gandaki) et Nuwakot (province de Bagmati), ont été testés 

pour détecter la présence de résidus de tétracycline, de sulfamides, de pénicilline, de 

gentamicine et de streptomycine. ( Gompo et al., 2020) . 

Selon les études une étude transversale visait à dépister la présence de résidus 

d’antibiotiques dans la volaille. Un total de 60 échantillons (30 Muscle et 30 Foie) ont été 

prélevés dans les magasins de viande locaux de différentes parties de la vallée de Katmandou. 

Méthode de dosage par disque a été utilisée. Escherichia coli (ATCC 25922) et 

Staphylococcus aureus (ATCC 25923) ont été utilisés comme organismes d’essai.( Sapkota et 

al., 2019). 

Une étude souligne donc la nécessité d'une réglementation plus stricte pour l'utilisation 

des médicaments antimicrobiens dans l'industrie de la volaille ainsi que l'inspection du poulet 

pour les résidus de médicaments avant la commercialisation en Arabie saoudite. (al-Ghamdi 

et al., 2000). 

Autre étude visait à évaluer les résidus de trois des antibiotiques les plus couramment 

utilisés dans les élevages de volailles et l'effet du traitement thermique sur ces résidus in 

Egypte. (Hussein  et al.,2016). 

Une étude a été menée sur la présence de résidus d'antibiotiques chez les poulets 

bouillis au département de médecine vétérinaire de l'université Souk Ahras (Algérie) . 

(Berghiche et al ., 2017). 

Une enquête transversale a été menée dans trois grands marchés de volaille dans la zone 

urbaine d'Enugu de l'État d'Enugu, dans le sud-est du Nigéria, afin de déterminer la 

prévalence des résidus d'antimicrobiens chez les poulets de chair commerciaux. (Ezenduka et 

al., 2014 ). 

Une étude détecte la présence des résidus d'antibiotiques dans la viande de volaille ont 

été prélevés dans différents élevages de l'Etat de Tizi Ouzou, Algérie. (Hakem et al., 2013). 

Étude a déterminé la prévalence des résidus d' antimicrobiens chez les poulets de chair 

vendus au marché d' Ikpa , Nsukka , Nigeria. (Onwumere-Idolor et al., 2021). 
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        Étude a été décrite en chromatographie sur couche mince (TLC) et en chromatographie 

liquide ultra-haute performance (UHPLC) pour la détection de substances antibactériennes 

dans les muscles (poitrine et cuisse), les reins et le foie des volailles in Bangladesh.(  Sattar et 

al., 2014).  

Étude a été menée pour rechercher la présence de résidus d'antibiotiques dans les 

volailles Viande dans la ville d'Erbil et étude de l'effet du traitement thermique sur ces 

déchets. (Al – Mashhadany et al.,  2018). 

3.2. Méthode  

Nous avons mené une étude comparative des matériel, méthodes et résultats obtenus 

dans 20 études, la comparaison concerne l’essentielle des résultats décrit par la plupart des 

auteurs : 

3.2.1. Région d’étude   

La totalité des études sont d’origines  d’Afriques ou d’Asie,  en revanche a constaté une 

rareté des études réalisé en Europe ,ceci peut être rapporté d’un coté a la présence des centres 

de dépistages des résidus d’antibiotiques et de l’autre coté aux éleveurs de ces pays, qui 

respecte généralement les conditions d’usage d’antibiotiques et notamment le respect de délai 

d’attente après des traitement a base des antibiotiques .      

3.2.2. Le type de viande  

Sur les 20 articles (3003 total d’échantillons) que nous avons examinés, nous avons 

constaté que deux auteurs ont utilisé des poules pondeuses (35 échantillons) pour déterminer 

les résidus d'antibiotiques dans la  viande de volaille,  contrairement aux autres, ils ont utilisé 

des poulets  de chair (425 échantillons) pour déterminer le pourcentage de résidus contenus 

dans la viande de volaille, certains auteurs  ne sont pas précisées le type de viande , elle 

concerne  2543 échantillons. 

3.2.3. Organe utilisé de viande  

D’après l’analyse des articles que nous avons étudiés, la majeure partie de l’étude des 

auteurs sur les résidus d’antibiotiques dans la viande de volaille est le foie dans plus de 14 

articles suivis des reins dans sept études et les muscle dans quatre articles. 

Sur les 3003 échantillons dans lesquels les auteurs ont détecté la présence de résidus 

d’antibiotiques, le grande nombre des échantillons est le foie avec 1146, suivis par 270 
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muscles et 219 reins, alors que le reste des échantillons ne mentionnait que le nombre total 

d’échantillons qui avaient été testés et qui n’identifiaient pas chaque échantillon 

individuellement et d’autres qui utilisaient des autres parties de l’échantillon le cuisse , le 

poitrine ...etc. 

3.2.4. Famille des antibiotiques  

Plusieurs  familles d’antibiotique ont été détecté dans la viande des volailles a savoir : 

les tétracyclines, sulfamides, macrolides, fluroquinolones ces familles sont les plus utilisées 

en médecine vétérinaire, notre  étude  se porte donc sur la comparaison des taux de 

contamination par ces familles d’antibiotiques. 

3.2.5. Source de prélèvement  

La plupart des échantillons utilisés dans les études sont issus des fermes (1474 

prélèvements) et des marchés  (1419 prélèvements), un petit nombre des échantillons provient 

des abattoirs (60 prélèvements), 50 échantillons à une origine indéterminée. 

3.2.6. Les méthodes utilisées lors de détection des résidus : 

La majorité des méthodes utilisées dans la détection des résidus d'antibiotiques dans les 

viandes des volailles dans cette synthèse sont des méthodes microbiologiques par rapport aux 

méthodes immunologiques et chimiques, et cela est dû à la simplicité, rapidité surtout pas 

chère , détecte  plusieurs familles d'antibiotiques mais méthode qualitative de dépistage. 
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Chapitre 4 : Résultat et Discussion  

4.1. Fréquence de contamination des volailles dans différents pays   

D’après tous les travaux sélectionnés, la recherche des résidus d’antibiotiques dans des 

échantillons de viande de poulet a été effectuée dans différents pays d’Afrique et d’Asie. Dans 

le tableau ci-dessous, nous avons réparti les études en fonction de la région d’étude et 

présenté le taux de contamination des volailles dans les pays d’Afrique et les pays d’Asia.   

Tableau 1 : Pourcentage des échantillons contaminés dans les pays d’Afrique et les pays 

d’Asie.  

Région 

d’étude 

Nombre des 

échantillons 

Nombre (%) des échantillons 

contaminés  

Taux de contamination 

En Afrique 1029 1014 (43.93%) (10.41 – 86.20 %) 

En Asie 1974 462 (11.75%) (1.86 – 27.5 %) 

 

Ces résultats montrent que la fréquence de contamination des volailles dans les pays 

africains  est plus importante que ceux analysés dans les pays asiatiques. D’après les études 

menées en Afrique, presque la quasi-totalité des échantillons étudiés étaient contaminés par 

les résidus médicamenteux avec un pourcentage de 43.93% (soit 1014 échantillons sur 1029), 

dont les proportions de contamination étaient comprises entre 10.41 % jusqu’à 86.20 %. 

Cependant, dans l’étude menée par l’équipe d’Okonbei et al., 2017 en Congo, le taux de 

contamination rapporté était inférieur par rapport à celui observé dans notre étude. 

D’autre part, le nombre des échantillons de poulet positifs aux antibiotiques en Asie 

était faible par rapport à celui des pays d’Afrique (462, soit 11.75%) avec des proportions de 

contamination également plus faible (1.86 – 27.5 %). Par contre, les résultats trouvés par Al-

Mashhadani, 2015) en Yémen (Asie), ont montré une proportion de viandes contaminées plus 

élevée (27.5%).  

La présence des résidus d’antibiotiques dans la viande de volaille en Afrique peut 

résulter d’un traitement par antibiotique  dépassent la limite maximale de chaque antibiotique, 

non respect de délai d’attente avent l’abattage des animaux traité  
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4.2. Évaluation du taux des résidus d’antibiotiques dans les viandes de 

poulet collectées à partir différents sites  

Le taux des résidus d’antibiotiques dans les viandes de volaille analysées, était variable 

d’un échantillon à un autre selon l’origine de la collecte. Les résultats sont résumés dans le 

tableau suivant. 

Tableau 2. Pourcentage des résidus d’antibiotiques dans les échantillons de viande selon le 

site de prélèvement. 

 

Site de collecte 

Proportions des résidus d’antibiotiques dans les échantillons 

de viande 

Cas positifs (%) Cas négatifs (%) 

Marché                        26.12                                              73.88 

Ferme  43.76 56.24 

Abattoir  70 30 

Autre  34 66 

 

D’après ces résultats, la fréquence des échantillons négatifs aux antibiotiques était 

supérieure à celle des cas positifs, à l’exception des échantillons collectés à partir les 

abattoirs, dont la proportion des échantillons positifs était plus importante. 

De multiples études ont rapportées des résultats similaires, dans les travaux de Hakeem 

et al. (2013) (en Algérie), de Nasri et al. (2014) (en Sudan), de Hasanena et al. (2016) (en 

Égypte) et de Nomen et al. (2021) (en Tunisie) les proportions de contamination des viandes 

de poulet collectées à partir différents fermes étaient respectivement dans l’ordre de 13.79  %, 

27 %, 70 % et 60 %.  

D’autre part, l’équipe de Sajid et al. (2013) (Sudan), de Ezenduka et al. (2014) (Niger), 

de Baazize-Ammi et al. (2019) et celle d’Onwumere-Idolor et al. (2021), ont rapporté que le 

taux de contamination des viandes collectées à partir le marché était 5 %, 32.39 %, 32.14 %, 

et 80 %, respectivement. Dans une autre étude menée par Noomen et al. (2021), le taux de 

contamination des viandes prélevées à partir différents abattoirs était dans l’ordre de 90 %.  
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La prévalence des résidus d’antibiotiques dans les viandes de volailles collectées à 

partir les abattoirs était plus élevée (70 %) que les viandes collectées à partir les fermes (43.76 

%), les autres sites (34 %) et le marché (26.12 %).   

En effet, la prévalence des antibiotiques dans les viandes, notamment des volailles, est 

devenue un problème de santé publique. La grande fréquence de contamination des viandes 

est souvent due au manque des bonnes pratiques, telles que le non-respect des conditions 

d’hygiène, les conditions d’élevage et de traitement de ces denrées alimentaires. Également, 

l’utilisation massive ou non contrôlée des antibiotiques dans l’élevage ou bien au cours les 

processus de traitement de ces aliments, et le non-respect de la période d’attente légale pour 

une nouvelle administration d’antibiotiques chez les animaux, peuvent être l’origine d’une 

éventuelle contamination. (Berghiche et al., 2018 ; Baazize-Ammi et al., 2019). 

4.3. Les antibiotiques incriminés dans la contamination  

La figure suivante représente les antibiotiques les plus fréquents dans les articles 

étudies. 

 

Figure 1. La fréquence des principaux antibiotiques dépistés dans les échantillons de viande. 

L’analyse de ces résultats a montré que la contamination par la tétracycline était la plus 

élevé avec un pourcentage de 47 %, suivi par celle de sulfamide (19 %), le macrolide (12 %) 

et le ciprofloxacine (11 %).  

Dans les expérimentations menées par Okombe et al. (2017), Shiba et al. (2017), Bizimi 

et al. (2019) et Onwumere-Idolor et al. (2021), la contamination des viandes de volaille par la 
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tétracycline était importante dont les taux étaient respectivement dans l’ordre de 67.4 %, 28.5 

%, 30.43 % et 64.4 %. L’incidence de la grande contamination des volailles par la tétracycline 

est probablement due à la large utilisation de ce médicament en médecine vétérinaire, dont la 

tétracycline vétérinaire la plus répandue contre plusieurs espèces de bactéries à Gram positif 

et à Gram négatif.   

De plus, dans les mêmes travaux de Shiba et al. (2017), de Bizimi et al. (2019) et 

d’Onwumere-Idolor et al. (2021), les résultats ont montré que le taux de sulfamide dans les 

échantillons analysés était 5 %, 52.17 %, et 53.3 %, respectivement. Pour le pourcentage de 

macrolide, Shiba et al. (2017) ont obtenu 14.28 % et Onwumere-Idolor et al. (2021) ont 

trouvé 50 %.  

Néanmoins, dans une étude française l’équipe de  Rodo et al. (2015), les proportions de 

la tétracycline et de sulfamide rapportés étaient très faibles par rapport aux résultats 

précédents, dont ils ont montré que tous les échantillons étaient totalement négatifs à la 

tétracycline et le pourcentage de sulfamide détecté était environ 0.30 %. Cette différence 

majeure entre les résultats rapportés par nombreux chercheurs dans différents pays peut être 

due aux conditions d’élevage et les protocoles d’utilisation des antibiotiques suivis dans 

chaque pays.  

4.4. Taux de contamination des différents organes de volaille  

 

Figure 2. Fréquence de contamination des différents organes de volaille. 
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D’après la figure ci-dessus, nous constatons que le pourcentage de contamination du 

foie par les résidus d'antibiotiques (34.9 %) est supérieur à celui obtenu dans les reins (30.4 

%) et les muscles (23.05 %).  

Également d’autres études ont montré que la contamination du foie par les antibiotiques 

est plus importante que les autres organes, car c’est le siège de détoxification et des réactions 

de transformation des médicaments, tandis que les reins sont les principaux organes 

d’excrétion et d’élimination des déchets et aussi les médicaments transformés au niveau 

hépatique   (Sattar et al., 2014 ; Hussein  et al., 2016 ; Berghiche et al., 2017). 

L'auteur Irakien  ( Mhammed et al., 2017 )  a obtenu un taux de contamination par 

sulfamide dans  les foies importée 45 % , un autre auteur Egyptien ( Hasanena  et al., 2016 ) 

dont l'étude a indiqué que le pourcentage de  contamination  par ciprofloxacine  dans  les reins 

est supérieure à celle du foie du poulet (76,9% et 61,5%) ont été retrouvés respectivement 

chez les dindes (66,7% et 58,3%) cette résultat à similaire avec l’auteur Nigérian ( Ezenduka 

et al., 2014 )  a trouvé une proportion plus élevée de reins que de foie et de muscle (48,6%, 

25,8%, 24,3%), respectivement, mais les résultats de l'auteur  ( Ameen et al., 2019) obtenus 

ont montré que le pourcentage de contamination dans le foie et les reins était égal et faible à 

2,8 %, et l'auteur ( Al-Mashhadani ., 2015)  a également trouvé que les pourcentages dans les 

reins, le foie et les muscles étaient faibles (12,5 %, 8,8 % et 6,3 %) respectivement.  L'auteur 

de ( Sapkota et al., 2019)   népalaise a trouvé un pourcentage élevé de foie par rapport au 

muscle, mais un faible pourcentage (10%, 6,65%) respectivement. 

D’après l’analyse de tous les résultats la grande prévalence de contamination des 

viandes de poulet par les résidus d’antibiotiques est due aux pratiques mal contrôlés dans ce 

domaine comme il est mentionné précédemment. En effet, le manque de personnel bien formé 

en sécurité alimentaire et le manque des plus simples conditions d’hygiène dans les endroits 

d’élevage ou les marchés participent dans l’apparition des infections plus ou moins graves 

chez les animaux et conduisant par la suite à un usage massif des antibiotiques (Gambogo et 

al., 2020).  

De plus, Starr et al. (2014) a montré que la réintroduction de plumes dans la chaîne 

alimentaire animale et dans l’environnement sous forme d’engrais agricoles est susceptible 

d’être la cause d’un dépôt de résidus d’antibiotiques dans les tissus. 
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Conclusion  

Après toutes les recherches et les résultats que nous avons obtenus dans nos travaux, 

nous concluons que les résidus d’antibiotiques sont un désastre mondial.  

Les résultats de notre étude nous donnent une idée sur les organes les plus contaminés 

par des résidus d'antibiotiques (foie, rein et muscle) successive  et le plus d'antibiotiques 

présents dans ces organes (tétracycline, sulfamide, macrolide et ciprofloxacine) 

respectivement.      Les antibiotiques sont utilisés dans le traitement et la prévention contre la 

maladie touchées les volailles. 

Cependant, l’utilisation aveugle et excessive de ces médicaments et antibiotiques est 

due à la sensibilisation des éducateurs et des commerçants, ainsi que l’incapacité des 

fonctionnaires de sensibiliser ces éducateurs à l’importance de consulter et de former des 

vétérinaires en aviculture et en élevage. 

 L’apparition de résidus d’antibiotiques est également due au non-respect des 

procédures requises avant l’abattage de la volaille (type et âge de la volaille, forme de 

médicament , méthode d’administration et période d’élimination) et l’utilisation 

d’antibiotiques ou d’herbes et de médicaments traditionnels en quantités supérieures à la 

valeur maximale fixée par les organisations.  

Ces résidus ont des effets graves sur la santé des consommateurs, y compris des effets 

directs sur la toxicité, le risque d’allergies, les cancers, les changements dans la toxicité 

intestinale, la toxicité génétique et l’apparition de bactéries résistantes.  

Ce phénomène est devenu l’une des premières préoccupations des auteurs qui ont 

cherché des solutions pour réduire ou éliminer ses effets, y compris la sensibilisation et la 

formation des éducateurs et des commerçants dans l’utilisation d’antibiotiques ou de 

traitements thermiques qui réduisent le pourcentage 50% de déchets, y compris l’ébullition et 

la congélation... etc. (Javadi,. 2011 ; Khan et al., 2016). mais cela ne signifie pas que le 

consommateur est sûr, donc d’autres chercheurs ont mené des études pour trouver des 

alternatives aux antibiotiques, y compris les huiles essentielles de thym, les bactéries d’acide 

lactique, les probiotiques (Bartkiene et al,. 2020) . 
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  الملخص

تهدف بشكل رئيسي إلى الكشف عن بقايا  علمي اعشرون منشورتوليف مبني على تحليل تتكون هذه الدراسة من 

تظهر نتائج دراستنا أن معظم الدول الأفريقية لديها معدل مرتفع من تلوث لحوم  .المضادات الحيوية في لحوم الدواجن

اميد وماكرولايد هي التتراسيكلين والسلفونكما نستنتج أن أكثر المضادات الحيوية التي تم اكتشافها  .الدواجن مقارنة بآسيا

، كما أن الكبد هو العضو الأكثر تلوثاً مقارنة بالأعضاء الأخرى الكلى والعضلات ... وظهور هذه البقايا وسيبروفلوكساسين

 .جنيرجع إلى الاستخدام العشوائي المضادات الحيوية وعدم السيطرة على المزارع والأماكن التي تربى فيها هذه الدوا

 .عشرون منشور ; ، تتيراسيكلينالحيوية، بقايا ، المضاداتلحوم الدواجن ; دجاج:كلمات المفتاحية ال

 

       

Résumé  

Cette étude consiste à une synthèse basée sur l'analyse de vingt publications scientifiques dont l'objectif 

principal  est de comparer les résultats de contamination de la viande de volaille par les  résidus d’antibiotiques. 

Les résultats de notre étude montrent que la plupart des pays africains ont un taux élevé de contamination de la 

viande de volaille par rapport à l’Asie. L’étude mis en évidence les familles d’antibiotiques qui contaminent la 

viande des volailles, dont les familles des tétracyclines, Sulfamides, Macrolide et fluoroquinolones sont les plus 

cités. Les auteurs ont démontrés également que le foie est l’organe le plus contaminé par ces résidus par rapport 

aux autres organes (reins) et tissus (muscles). L’apparition de ces résidus est due à l’utilisation massive 

d’antibiotiques et au manque de respect de délai d’attente par les éleveurs. 

Mots clés : Poulet, Viande des volailles ;  Résidus d’antibiotiques ; Tétracycline ; vingt publications. 

 

Abstract 

This study consists of a synthesis based on the analysis of Twenty scientific publications whose main 

objective is to detect antibiotic residues in poultry meat. The results of our study show that most African 

countries have a high pollution rate of poultry meat compared to Asia. We also conclude that the most detected 

antibiotics are tetracycline, Sulfonamide, Macrolide and Ciprofloxacin, and also the liver is the most polluted 

organ compared to other kidney organs, muscle... The appearance of these remains is due to the indiscriminate 

use of antibiotics and the lack of control over the farms and places where these poultry are raised 

Key words:  Poultry; Chicken meat; Antibiotics residues; Tetracycline; Twenty publications. 
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	- Ils ont été utilisés dans les aliments comme additifs pour améliorer la croissance et le développement par l’ARF ou l’AGP à des doses très faibles et non thérapeutiques. Tous les agents chimio thérapeutiques non utilisés en médecine humaine pour réd...
	(Zanditenas, 1999). Objectif : obtenir un traitement pour les animaux cliniquement malades et éviter la mortalité, il a pour effet de rétablir la production (lait et œufs), de soigner les animaux infectés, et ainsi un traitement thérapeutique peut pr...
	Une procédure à suivre lorsqu’une infection de groupe hautement contagieuse a été auto-déclarée (dans une culture) et qu’une grande proportion d’animaux malades a des éléments identiques suffisants pour incriminer la bactérie (l’ensemble du groupe est...
	Elle repose sur les antibiotiques sur le principe de prescrire un traitement aux personnes avant que l’infection ne se produise (en cas d’exposition à une forte infection). Ils comprennent : le stress (tel que la vaccination, le transport et le mélang...
	Les antibiotiques régulateurs des plantes  ou antibiotiques facteurs de croissance (AFC).sont considérés comme des antibiotiques, administrés à faible dose dans l’alimentation animale et ne sont pas bactéricides, mais ils ont un effet régulateur sur l...
	La nature chimique des résidus : des déchets est fortement conditionnée par l’identification des méthodes de biotransformation et de criblage et a permis de distinguer deux grands types de déchets : les résidus extractibles et non extractibles car cel...
	Représentent une partie qui peut être extrait des tissus ou fluides biologiques au moyen de divers solvants (avant et après dénaturation macromoléculaire). Les composés en question sont le principe actif principal et ses métabolites en solution avec d...
	Elles forment d’énormes complexes moléculaires avec les protéines. Ces résidus liés ont une demi-vie assez longue et constituent la majeure partie des résidus retardés, la fraction de résidus restant dans les échantillons de tissus analysés après sép...
	Après destruction quasi complète des protéines, leur nature peut être déterminée (par hydrolyse enzymatique ou acide) (Dziedzic, 1988).
	La biodisponibilité représente la biodisponibilité résiduelle pour le consommateur ou secondaire d’un médicament chez l’animal, qualifiée de primaire qui permet le potentiel d’absorption gastro-intestinale des résidus médicamenteux présents dans un a...
	Métabolites connus pour être toxiques, généralement extractibles et relativement bio disponibles. La disponibilité toxique est donc toujours quelque chose à craindre et les résidus de liaison sont généralement peu bio disponibles (Dziedzic, 1988).Ains...
	L’émergence de résidus d’antibiotiques dans la viande provenant de traitements ou d’autres médicaments que l’animal a reçus au cours de sa vie, car tous les traitements médicamenteux ne provoquent pas de résidus dans la viande, dont la présence dans l...
	La différence des principaux facteurs la rendait dépendante lors de l’activité des résidus (lors du transit intestinal) de la nature de la microflore intestinale et des conditions locales propres à chaque partie de l’intestin (Fiscus-Mougel, 1993) :
	Agent de dégradation des molécules résiduelles (par les enzymes produites par les bactéries intestinales).
	Pour la plupart des antibiotiques (l’activité antibactérienne est significativement plus faible en anaérobie qu’en aérobie).
	- le pH modifie l’activité antibiotique car certains antibiotiques sont détruits dans l’estomac (pénicilline G. β-lactame), les tétracyclines et le triméthoprime ont une meilleure activité antibiotique à pH plus bas, à l’inverse les aminoglycosides lé...
	En fonction de plusieurs facteurs, la stabilité du résidu varie : (l’antibiotique lui-même, la forme pharmaceutique, les modes d’injection, site d’injection, dose injectée, sévérité de l’irritation locale, facteurs liés à l’animal) (Chataigner et Stv...
	Les résidus présents dans les aliments subissent au cours du transit intestinal du consommateur des phénomènes de dilution (selon la taille de l’intestin), des phénomènes d’absorption ou des biotransformations diverses  (Fiscus-Mougel, 1993).
	C’est la première section fonctionnelle responsable (estomac et intestin grêle), où les résidus d’antibiotiques sont dilués par l’eau de boisson et les autres aliments et les sécrétions salivaires, l’estomac et les intestins : cela représente environ ...
	- Phénomène d’absorption : Certains résidus d’antibiotiques sont très absorbables et ont un faible effet sur la flore digestive. Il y a une forte concentration d’éléments non absorbés dans les parties distales du système digestif et donc le facteur de...
	Ce rapport est important pour les antibiotiques peu absorbés comme les aminoglycosides, les antibiotiques polypeptidiques ou certains sulfamides (Fiscus- Mougel, 1993).
	Est l’association émergente entre résidus et protéines fécales n’est pas bien connue, ou similaire à ce qui se passe dans le sérum, il est possible de penser que certains résidus d’antibiotiques se lient en partie aux protéines du contenu intestinal (...
	Les antibiotiques les plus toxiques et actuellement interdits (chloramphénicol et nitrofurane) .Nous constatons que les sulfamides sont toxiques pour les fœtus à fortes doses, car ces molécules passent dans le lait maternel et deviennent toxiques pour...
	Des personnes allergiques (risque très faible si les limites maximales de résidus sont respectées). En médecine humaine : L'allergie est un effet secondaire connu des antibiotiques (en particulier les bêta-lactamines), quant aux macrolides, ils prov...
	(L’utilisation d'antibiotiques en médecine vétérinaire ou en médecine humaine) augmente le risque de développer des bactéries résistantes car les plus grands risques sont associés à certaines pratiques de gestion des antibiotiques (comme l'administr...
	(Causés par des résidus de nature toxique et pharmacologique ayant un effet sur la microflore intestinale humaine) La Modification de sa composition par inhibition sélective ; La Promotion ou sélection de microorganismes résistants (concentrations d...
	La présence d'antibiotiques dans le lait qui entraîne des accidents dans la production de fromage, de yaourt et d'autres produits de fermentation du lait, et leur présence dans la viande qui entraîne des accidents dans la production de salami et d'aut...
	Après traitement aux antibiotiques : les animaux excrètent une petite partie de la dose administrée dans leur environnement (elle est surtout présente dans le fumier, dans les poussières en suspension avant qu'elle ne se décompose rapidement). Il exis...
	(Les antibiotiques utilisés dans le traitement sont peu toxiques) C'est leur avantage par rapport aux antiseptiques externes qui ne sont en aucun cas autorisés. Par conséquent, certains types d'antibiotiques ont une toxicité élevée qui empêche leur u...
	C'est ce qu'on appelle les antibiotiques ioniques (comme le monensin), qui provoquent une cardiotoxicité importante. Indépendamment de la toxicité des organes directs de chaque antibiotique, tout traitement antibiotique nécessite que le praticien red...
	Les limites maximales de sécurité pour les résidus de médicaments autorisés dans les aliments pendant la période de consommation humaine (Laurentie et Sanders, 2002).
	La consommation d'aliments d'origine animale dont la concentration en résidus de médicaments est égale ou inférieure à la limite maximale de résidus ne présente pas de risque pour l'homme (Laurentie et Sanders, 2002).
	Si la quantité de résidus de médicaments dans l'aliment est supérieure au niveau maximal autorisé, l'aliment est considéré comme frelaté et impropre à la consommation humaine (Laurentie et Sanders, 2002).
	La dose journalière acceptable (DJA) est la quantité totale d'une substance qu'une personne peut consommer chaque jour dans sa vie quotidienne et qui ne lui cause aucun dommage pour sa faune différente (Gysi, 2006) in (Boutrid, 2019)
	C'est le temps entre la dernière administration de l'antibiotique à l'animal et le moment où aucun résidu n'apparaît dans ses tissus ou sa production.
	Le respect du délai d'attente permet de commercialiser des aliments avec des concentrations inférieures à la limite maximale de résidus afin de protéger la santé des consommateurs. Conformément à la directive 81/851/CEE, le temps d'attente est défini ...
	Nous avons réalisé une étude analytique basée sur un ensemble d'articles scientifiques sur les résidus d'antibiotiques dans la viande de volaille afin d'atteindre les objectifs recherchés. Cette étude s'est concentrée sur la viande, car c'est l'un des...
	Le choix de cette méthode d’étude est du aux conditions sanitaires de notre pays imposés par la pandémie de Covid 19. Donc nous avons effectué une recherche des articles scientifiques qui s’intéressent  à  notre thématique sur internet par l’utilisati...
	Les articles téléchargés concernent des études réalisées  dans différent pays de monde, 11 études ont été   réalisées en Afrique, les reste sont effectuées  en Asie.
	Une étude a été menée sur la présence éventuelle de résidus d'antibiotiques dans la viande de poulet de chair dans la willaya de Souk Ahras, Une enquête auprès des vétérinaires privés de la Wilaya soit un total de 15 prélèvements ( Berghiche et al., 2...
	Autre étude visait à détecter les résidus d'antibiotiques et le pourcentage de leur présence dans la viande de volaille dans la ville de Dhamar en Yaman, et étudier l'effet du refroidissement, de la congélation et de la cuisson sur la présence de ces ...
	Une étude a été réalisée sur les résidus d’antibiotiques dans le gésier et le foie des poulets dans différents points d’abattage et de commerce de Lubumbashi en RDC. Echantillons 67 issus de la volaille (Okombe et al., 2017).
	Une étude détecte la présence des résidus de ciprofloxacine dans les tissus de poulet et de dinde "cuisse, poitrine, foie et rein" et impacte des facteurs traitements thermiques comme (ébullition, congélation-20C , grillade 170 à 180  C, au four 60 à ...
	Autre étude a été menée dans l'État de Khartoum - Soudan pour dépister les résidus d'antibiotiques dans différents tissus de volaille (foie, rein et muscle). Au total, 221 échantillons de tissus ont été prélevés sur des animaux abattus. Utilise cette ...
	Étude a pour but la recherche des résidus d'antibiotiques dans le muscle du poulet de chair 71 échantillons de muscle du bréchet dans la région de center d’Algérie ( Baazize-Ammi et al, 2019 ).
	Une étude qualitative a été menée dans le sud du Bénin. L'étude a été menée dans vingt élevages de poules pondeuses des villes d'Abomey-Calavi, Ouidah et Porto Novo. L'enquête a identifié les antibiotiques utilisés par les agriculteurs. Dans chaque él...
	Enquête a été menée pour détecter les limites des concentrations de la présence des résidus d’antibiotiques dans les aliments d’origine animale, les aliments pour animaux et le sérum animal à la Division de la santé publique et de la sécurité alimenta...
	Autre étude  basé sur des antibiotiques largement utilisés dans les élevages de poulets à griller  en Irak en raison de leur disponibilité et de leur faible coût, Au total, 107 échantillons ont été prélevés d’août 2013 à juin,2014 et les échantillons ...
	Une étude transversale a été menée pour estimer les résidus d’antibiotiques dans des échantillons de viande de poulet de différents districts du Népal. Un nombre égal d’échantillons de viande de poulet, 42 provenant chacun des districts de Kailali (pr...
	Selon les études une étude transversale visait à dépister la présence de résidus d’antibiotiques dans la volaille. Un total de 60 échantillons (30 Muscle et 30 Foie) ont été prélevés dans les magasins de viande locaux de différentes parties de la vall...
	Une étude souligne donc la nécessité d'une réglementation plus stricte pour l'utilisation des médicaments antimicrobiens dans l'industrie de la volaille ainsi que l'inspection du poulet pour les résidus de médicaments avant la commercialisation en Ara...
	Autre étude visait à évaluer les résidus de trois des antibiotiques les plus couramment utilisés dans les élevages de volailles et l'effet du traitement thermique sur ces résidus in Egypte. (Hussein  et al.,2016).
	Une étude a été menée sur la présence de résidus d'antibiotiques chez les poulets bouillis au département de médecine vétérinaire de l'université Souk Ahras (Algérie) . (Berghiche et al ., 2017).
	Une enquête transversale a été menée dans trois grands marchés de volaille dans la zone urbaine d'Enugu de l'État d'Enugu, dans le sud-est du Nigéria, afin de déterminer la prévalence des résidus d'antimicrobiens chez les poulets de chair commerciaux....
	Une étude détecte la présence des résidus d'antibiotiques dans la viande de volaille ont été prélevés dans différents élevages de l'Etat de Tizi Ouzou, Algérie. (Hakem et al., 2013).
	Étude a déterminé la prévalence des résidus d' antimicrobiens chez les poulets de chair vendus au marché d' Ikpa , Nsukka , Nigeria. (Onwumere-Idolor et al., 2021).
	Étude a été menée pour rechercher la présence de résidus d'antibiotiques dans les volailles Viande dans la ville d'Erbil et étude de l'effet du traitement thermique sur ces déchets. (Al – Mashhadany et al.,  2018).
	Nous avons mené une étude comparative des matériel, méthodes et résultats obtenus dans 20 études, la comparaison concerne l’essentielle des résultats décrit par la plupart des auteurs :
	La totalité des études sont d’origines  d’Afriques ou d’Asie,  en revanche a constaté une rareté des études réalisé en Europe ,ceci peut être rapporté d’un coté a la présence des centres de dépistages des résidus d’antibiotiques et de l’autre coté aux...
	Sur les 20 articles (3003 total d’échantillons) que nous avons examinés, nous avons constaté que deux auteurs ont utilisé des poules pondeuses (35 échantillons) pour déterminer les résidus d'antibiotiques dans la  viande de volaille,  contrairement au...
	D’après l’analyse des articles que nous avons étudiés, la majeure partie de l’étude des auteurs sur les résidus d’antibiotiques dans la viande de volaille est le foie dans plus de 14 articles suivis des reins dans sept études et les muscle dans quatre...
	Sur les 3003 échantillons dans lesquels les auteurs ont détecté la présence de résidus d’antibiotiques, le grande nombre des échantillons est le foie avec 1146, suivis par 270 muscles et 219 reins, alors que le reste des échantillons ne mentionnait qu...
	Plusieurs  familles d’antibiotique ont été détecté dans la viande des volailles a savoir : les tétracyclines, sulfamides, macrolides, fluroquinolones ces familles sont les plus utilisées en médecine vétérinaire, notre  étude  se porte donc sur la comp...
	La plupart des échantillons utilisés dans les études sont issus des fermes (1474 prélèvements) et des marchés  (1419 prélèvements), un petit nombre des échantillons provient des abattoirs (60 prélèvements), 50 échantillons à une origine indéterminée.
	La majorité des méthodes utilisées dans la détection des résidus d'antibiotiques dans les viandes des volailles dans cette synthèse sont des méthodes microbiologiques par rapport aux méthodes immunologiques et chimiques, et cela est dû à la simplicité...
	D’après tous les travaux sélectionnés, la recherche des résidus d’antibiotiques dans des échantillons de viande de poulet a été effectuée dans différents pays d’Afrique et d’Asie. Dans le tableau ci-dessous, nous avons réparti les études en fonction d...
	Ces résultats montrent que la fréquence de contamination des volailles dans les pays africains  est plus importante que ceux analysés dans les pays asiatiques. D’après les études menées en Afrique, presque la quasi-totalité des échantillons étudiés ét...
	D’autre part, le nombre des échantillons de poulet positifs aux antibiotiques en Asie était faible par rapport à celui des pays d’Afrique (462, soit 11.75%) avec des proportions de contamination également plus faible (1.86 – 27.5 %). Par contre, les r...
	La présence des résidus d’antibiotiques dans la viande de volaille en Afrique peut résulter d’un traitement par antibiotique  dépassent la limite maximale de chaque antibiotique, non respect de délai d’attente avent l’abattage des animaux traité
	Le taux des résidus d’antibiotiques dans les viandes de volaille analysées, était variable d’un échantillon à un autre selon l’origine de la collecte. Les résultats sont résumés dans le tableau suivant.
	D’après ces résultats, la fréquence des échantillons négatifs aux antibiotiques était supérieure à celle des cas positifs, à l’exception des échantillons collectés à partir les abattoirs, dont la proportion des échantillons positifs était plus importa...
	De multiples études ont rapportées des résultats similaires, dans les travaux de Hakeem et al. (2013) (en Algérie), de Nasri et al. (2014) (en Sudan), de Hasanena et al. (2016) (en Égypte) et de Nomen et al. (2021) (en Tunisie) les proportions de cont...
	D’autre part, l’équipe de Sajid et al. (2013) (Sudan), de Ezenduka et al. (2014) (Niger), de Baazize-Ammi et al. (2019) et celle d’Onwumere-Idolor et al. (2021), ont rapporté que le taux de contamination des viandes collectées à partir le marché était...
	La prévalence des résidus d’antibiotiques dans les viandes de volailles collectées à partir les abattoirs était plus élevée (70 %) que les viandes collectées à partir les fermes (43.76 %), les autres sites (34 %) et le marché (26.12 %).
	En effet, la prévalence des antibiotiques dans les viandes, notamment des volailles, est devenue un problème de santé publique. La grande fréquence de contamination des viandes est souvent due au manque des bonnes pratiques, telles que le non-respect ...
	La figure suivante représente les antibiotiques les plus fréquents dans les articles étudies.
	L’analyse de ces résultats a montré que la contamination par la tétracycline était la plus élevé avec un pourcentage de 47 %, suivi par celle de sulfamide (19 %), le macrolide (12 %) et le ciprofloxacine (11 %).
	Dans les expérimentations menées par Okombe et al. (2017), Shiba et al. (2017), Bizimi et al. (2019) et Onwumere-Idolor et al. (2021), la contamination des viandes de volaille par la tétracycline était importante dont les taux étaient respectivement d...
	De plus, dans les mêmes travaux de Shiba et al. (2017), de Bizimi et al. (2019) et d’Onwumere-Idolor et al. (2021), les résultats ont montré que le taux de sulfamide dans les échantillons analysés était 5 %, 52.17 %, et 53.3 %, respectivement. Pour le...
	Néanmoins, dans une étude française l’équipe de  Rodo et al. (2015), les proportions de la tétracycline et de sulfamide rapportés étaient très faibles par rapport aux résultats précédents, dont ils ont montré que tous les échantillons étaient totaleme...
	D’après la figure ci-dessus, nous constatons que le pourcentage de contamination du foie par les résidus d'antibiotiques (34.9 %) est supérieur à celui obtenu dans les reins (30.4 %) et les muscles (23.05 %).
	Également d’autres études ont montré que la contamination du foie par les antibiotiques est plus importante que les autres organes, car c’est le siège de détoxification et des réactions de transformation des médicaments, tandis que les reins sont les ...
	L'auteur Irakien  ( Mhammed et al., 2017 )  a obtenu un taux de contamination par sulfamide dans  les foies importée 45 % , un autre auteur Egyptien ( Hasanena et al., 2016 ) dont l'étude a indiqué que le pourcentage de  contamination  par ciprofloxac...
	D’après l’analyse de tous les résultats la grande prévalence de contamination des viandes de poulet par les résidus d’antibiotiques est due aux pratiques mal contrôlés dans ce domaine comme il est mentionné précédemment. En effet, le manque de personn...
	De plus, Starr et al. (2014) a montré que la réintroduction de plumes dans la chaîne alimentaire animale et dans l’environnement sous forme d’engrais agricoles est susceptible d’être la cause d’un dépôt de résidus d’antibiotiques dans les tissus.
	Après toutes les recherches et les résultats que nous avons obtenus dans nos travaux, nous concluons que les résidus d’antibiotiques sont un désastre mondial.
	Les résultats de notre étude nous donnent une idée sur les organes les plus contaminés par des résidus d'antibiotiques (foie, rein et muscle) successive  et le plus d'antibiotiques présents dans ces organes (tétracycline, sulfamide, macrolide et cipro...
	Cependant, l’utilisation aveugle et excessive de ces médicaments et antibiotiques est due à la sensibilisation des éducateurs et des commerçants, ainsi que l’incapacité des fonctionnaires de sensibiliser ces éducateurs à l’importance de consulter et d...
	L’apparition de résidus d’antibiotiques est également due au non-respect des procédures requises avant l’abattage de la volaille (type et âge de la volaille, forme de médicament , méthode d’administration et période d’élimination) et l’utilisation d’...
	Ces résidus ont des effets graves sur la santé des consommateurs, y compris des effets directs sur la toxicité, le risque d’allergies, les cancers, les changements dans la toxicité intestinale, la toxicité génétique et l’apparition de bactéries résist...
	Ce phénomène est devenu l’une des premières préoccupations des auteurs qui ont cherché des solutions pour réduire ou éliminer ses effets, y compris la sensibilisation et la formation des éducateurs et des commerçants dans l’utilisation d’antibiotiques...
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